部分不合格项目的小知识
1、氯霉素

氯霉素是氯霉素类抗生素的代表药物，主要通过抑制细菌蛋白质的合成，起到抗菌的作用。抗菌谱比较广。整顿办函[2011]1号《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单(第五批)》中规定，速冻调理肉制品中氯霉素为不得检出,速冻调理肉制品中氯霉素超标的原因分析：可能是在养殖过程中为快速控制疫病，违规加大用药量；不遵守休药期规定，致使上市销售产品中的药物残留量超标。养殖户用药习惯较难更改。为提高其抗病性或增加瘦肉率等，有些兽药在禁用后还没有更好的替代产品，从而冒险使用，或者为了更好的药效而超量使用。

2、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计） 

苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）是食品工业中常用的一 种防腐剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。长期食 用苯甲酸及其钠盐超标的食品，可能会造成肝脏积累性中 毒，危害肝脏健康。

3、菌落总数

菌落总数是指示性微生物指标，不是致病菌指标，反映食品在生产过程中的卫生状况。如果食品的菌落总数严重超标，将会破坏食品的营养成分，使食品失去食用价值；还会加速食品腐败变质，可能危害人体健康。《食品安全国家标准 蜜饯》（GB 14884—2016）中规定，蜜饯同一批次产品5个样品的菌落总数检测结果均不得超过104CFU/g，且最多允许2个样品的检测结果超过103CFU/g。蜜饯中菌落总数超标的原因，可能是企业未按要求严格控制生产加工过程的卫生条件，也可能与产品包装密封不严或储运条件不当等有关。

4、甜蜜素 

甜蜜素，学名环己基氨基磺酸钠，是一种常用的食品添加剂，长 期过量食用甜蜜素超标的食品，会对人体健康造成一定影响。
