部分不合格项目的小知识
1、酸价（以脂肪计）

酸价主要反映食品中的油脂酸败程度。酸价超标会导致食品有哈喇味，超标严重时所产生的醛、酮、酸会破坏脂溶性维生素，导致肠胃不适。造成酸价不合格的主要原因，可能是企业原料采购把关不严、生产工艺不达标、产品储藏条件不当，特别是存贮温度较高时易导致食品中的脂肪氧化酸败。

2、吡唑醚菌酯 

吡唑醚菌酯为新型广谱杀菌剂，是甲氧基丙烯酸酯类杀 菌剂之一。吡唑醚菌酯对香蕉黑星病、叶斑病等均有较好防 治效果。吡唑醚菌酯超标的主要原因可能是种植过程中为控 制病虫害而超量使用。
3、噻虫胺

噻虫胺是一种有机化合物，是新烟碱类中的一种杀虫剂，是一类高效安全、高选择性的新型杀虫剂。该药具有高效广谱、毒性较低等优点。蔬菜等农产品中噻虫胺残留量超标，可能为种植者未严格按照《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定用量使用，或者使用后未严格落实农药使用后安全间隔期有关规定而导致。
4、氯唑磷

氯唑磷又称米乐尔，是一种高效广谱、中等毒性的有机磷杀虫剂。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，氯唑磷在蔬菜中的最大残留限量为0.01mg/kg。

